I Ecole Immaculée Conception
COﬂVl\/IO @\QE N U Semaine du 01/06 au 07/06

=/ T IR I

Coleslaw Melon d'eau vert ou jaune CEuf dur BIO mayonnaise Rosette nature
HORS D'CEUVRE
, Bett HVE mai! e .
Taboulé {Zﬁ € evrii\;?;rette mats Céleri rémoulade Tomates vinaigrette
. . . Pates Napolitaine de légumes & L Marmite de poisson MSC
B | N laill R
eignets au calamar nature avarin de volaille et fromage BIO . AB sauce créme

Omelette nature m Curry de pois chiches coco m Boulettes de blé fagon thai m
PLAT CHAUD ET
GARNITURE

Brocolis Petits pois PLAT COMPLET Carottes persillées

Pommes lamelles

. Semoule HVE Pommes rissolées HVE
persillées
% Fromage blanc nature et L
E B E B i
mmental BIO AB dosette de sucre dam BIO AB Chantaillou

PRODUIT LAITIER

Liégeois chocolat Donut's Fruit frais BIO AB Fruit frais

DESSERT

Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique LE CHEF ET SON EQU'PE

viande francai o and L VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien P
I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m UN BON APPETIT !

Produit élaboré dans notre cuisine Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)

7,

Code a saisir : RG77S




3 Ecole Immaculée Conception
@ ;\QE N l ' Semaine du 08/06 au 14/06
=/ S v I o f vewowe

Convivio

Betteraves vinaigrette Pommes de terre au thon Cake Val de Loire Melon HVE
HORS D'CEUVRE
Salade du Puy Tomates mozzarella basilic Rillettes cornichons Salad_e p_rmtamere
vinaigrette
Aiguillettes de blé panées m Saucisse knack nature Purée au fromage fagon Aligot m Colin panecl\illtf(():nquartler de
Curry de blé carottes et AB\' ‘Q
PLAT CHAUD ET fromage
GARNITURE
Ratatouille Blé aux petits [égumes PLAT COMPLET Haricots verts
Semoule HVE Carottes a la créeme Lentilles
Yaourt sucré Fraidou Blchette de chévre Bleu de Bresse
PRODUIT LAITIER
Fruit frais Creme dessert chocolat Tarte aux pommes Fruit frais
DESSERT
Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique LE CHEF ET SON EQUIPE
Viande o g VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien z
I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m UN BON APPETIT !

Produit élaboré dans notre cuisine

7,

Code a saisir : RG77S

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPORSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Ecole Immaculée Conception

Semaine du 15/06 au 21/06

Pommes de terre fagon
piemontaise

Tarte au fromage

Radis HVE et beurre

Chou blanc au fromage

Concombre bulgare

Coquillettes a la parisienne

Pasteque

Mortadelle pistachée

Cordon bleu de volaille

Croustillant fromager m

Tortellinis ricotta épinards
sauce tomate

ROti de porc HVE a la
moutarde

Couscous végétarien aux pois
chiches

Batonniere de légumes

Accras de poisson sauce
tartare

Riz créole haricots rouges

Petits pois PLAT COMPLET . N
carottes jaunes et mais
Blé a la tomate Semoule HVE
Vache picon Croc'lait Fromage blanc sucré Camembert
Fruit frais Liégeois chocolat Madeleines Fruit frais

Viande frangaise
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

7,

Produit élaboré dans notre cuisine

L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique
m Plat sans viande ou végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Code a saisir : RG77S

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPORSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

I I Viande frangaise

7,

(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

AJENU

LUNDI

Ecole Immaculée Conception

Semaine du 22/06 au 28/06

Carottes HVE rapées et
mais vinaigrette

Médaillon de surimi MSC
sauce cocktail

Concombre HVE bulgare

Salade printaniere
vinaigrette

Paté forestier

Melon HVE

Crépe au fromage

Betteraves vinaigrette

Saucisse sauce rougail HVE

Fusillis bolovégé aux

L%

AB

‘Q

Pizza au fromage m

Dos de colin MSC sauce

Emmental BIO AB

lentilles BIO basquaise
Saucisse Knack végétale
sauce rougail
Riz nature Plat complet Salade verte Brocolis
Carottes vichy Farfalles
- , o L Yaourt nature et dosette
Petit suisse sucré Brie pointe

de sucre

Fruit frais

Tarte citron

Compote

Cake aux péches

Produit élaboré dans notre cuisine

L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique
m Plat sans viande ou végétarien

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Code a saisir : RG77S




3 Ecole Immaculée Conception
@ ;\QE N l ' Semaine du 29/06 au 05/07
=/ S v I o f vewowe

Convivio

Betteraves vinaigrette Coleslaw HVE Rosette tranché Tomate a croquer
HORS D'CEUVRE
Concombre vinaigrette Tarte au poireau Taboulé m
- Poulet Thai au lait de coco Beignets au calamar sauce Dos de Colin MSC a la
Raviolis au beeuf :
LNA FR tartare creme de curry
- . Emincé de pois et blé
Raviolis aux légumes .
PLAT CHAUD ET sauce du jour
GARNITURE
Plat complet Salsa de légumes Purée de haricots verts Courgettes sautées
Riz nature Pennes
Tartare ail et fines herbes Camembert Coulommiers Yaourt a boire
PRODUIT LAITIER
Mousse chocolat au lait Fruit frais Patisserie du jour Fruit frais
DESSERT

Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique LE CHEF ET SON EQU'PE

viande francai o and L VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien P
I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m UN BON APPETIT !

Produit élaboré dans notre cuisine

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir : RG775

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)

7,




