Ecole Immaculée Conception
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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique LE CHEF ET SON EQU'PE
Voo franea et o o o visétan VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien 2
I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m UN BON APPETIT !

Produit élaboré dans notre cuisine Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)

7,

Code a saisir : RG77S




I Ecole Immaculée Conception
COﬂVl\/IO @\QE N U Semaine du 08/01 au 14/01

=/ T IR I

A
Coleslaw Salade suisse Velouté de légumes variés BIO AB Carottes rapées vinaigrette
HORS D'CEUVRE
Céleri rémoulade Choux rouges vinaigrette
Lasagnes ricotta épinards m Saucisse de Toulouse Couscous V:ﬁiif::n auxpots m Brandade de poisson
. . Steak haché de boeuf sauce Hachis parmentier de
Saucisses knack végétale du iour lentilles corail
PLAT CHAUD ET ]
GARNITURE (™
PLAT COMPLET Carottes vichy Semoule BIO AB PLAT COMPLET
Lentilles Choux fleurs persillés
A
Yaourt sucré Brie pointe Saint paulin BIO AB Petit suisse Sucré
PRODUIT LAITIER
(=
Ananas au sirop Ile flottante creme anglaise Fruit frais BIO AB Galette des rois frangipane
DESSERT
Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique LE CHEF ET SON EQUIPE
Viande o g VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien z
I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m UN BON APPETIT !
Produit élaboré dans notre cuisine
{"?" Code a saisir : RG77S

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPORSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

AJENU

Semaine du 15/01 au 21/01

Ecole Immaculée Conception

Betteraves vinaigrette

Coleslaw

CEuf dur

Carottes rapées BIO
vinaigrette

L%

AB

Poulet roti au jus

Omelette nature

Pommes rissolées

Sauté de porc HVE
Dijonnaise

boulettes végétales sauce
du jour

Petits pois

Crépe au fromage

Haricots verts BIO

B,

Dos de colin sauce tomate

Bouchée Méditerranéenne

Riz pilaf

Fromage blanc aromatisé
aux fruits

Saint Nectaire

Camembert BIO

D
o

Petit suisse Sucré

Fruit frais

Semoule au lait

Fruit frais BIO

D
Ooe

Cake chocolat a la creme
de marron

7,

Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique

m Plat sans viande ou végétarien

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

Viande frangaise
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

UN BON APPETIT !

'{- Produit élaboré dans notre cuisine . -
ﬁ" Code a saisir : RG77S




I Ecole Immaculée Conception
COﬂVl\/IO @\QE N U Semaine du 22/01 au 28/01

=/ T IR I

Chou blanc al.J curry Velouté de légumes Taboulé "frf Tarte a l'oignon m
mayonnaise
HORS D'CEUVRE
Saucisse de porc HVE Pates Napolitaine de Emincé de volaille a I'aigre Beignets au calamar sauce
nature légumes et fromage douce tartare
Saucisse knack de volaille Colombo d ertr:llgce de pois et m
PLAT CHAUD ET
GARNITURE Lentilles PAS d'accompagnement Julienne de léaumes Epinards branche HVE a la
car PLAT COMPLET & créme
Chaource Yaourt aromatisé Petit suisse Sucré Saint paulin portion
PRODUIT LAITIER
Compote pomme vanille Fruit frais Grillé aux pommes Fruit frais
DESSERT
Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique LE CHEF ET SON EQUIPE
Viande o g VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien z
I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m UN BON APPETIT !

Produit élaboré dans notre cuisine

7,

Code a saisir : RG77S

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPORSARLE

AJENU

Ecole Immaculée Conception

Semaine du 29/01 au 04/02

Médaillon de.surlml Choux r.ou.ges et raisins Velouté de potiron ,{rr// Emincé bicolore
mayonnaise vinaigrette
HORS D'GEUVRE
Paupiette de veau aux Escalope de volaille a la Pavé de poisson blanc
l N Alplermagronen
raisins créme sauce tomate
PLAT CHAUD ET
GARNITURE
Petits pois Boulgour Salade verte Ratatouille
Edam Pont I'évéque Emmental Petit suisse aromat|se aux
fruits
PRODUIT LAITIER
Fruit frais Compote de péche Fromage blanc fau miel et Crépe sucrée et sauce
muesli chocolat
DESSERT

Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique
m Plat sans viande ou végétarien

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

Viande frangaise
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

UN BON APPETIT !

'{- Produit élaboré dans notre cuisine . -
ﬁ" Code a saisir : RG77S




