Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPORSARLE

AJENU

Ecole Immaculée Conception

Semaine du 01/04 au 07/04

HORS D'GEUVRE

Velouté de carottes

Terrine de saumon sauce
cocktail

Terrine de légumes sauce
creme

Crépe au fromage

Tarte au poireau

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

Tortellinis ricotta épinards
sauce tomate

PLAT COMPLET

Boulettes de veau sauce
romarin

Bouchée Méditerranéenne

Pommes dauphines

Dos de colin sauce
provencale

Gratin de pommes de terre
soissonnaise

Duo de carottes et
pommes de terre

PRODUIT LAITIER

Saint nectaire

Fromage blanc sucré

Bleu de Bresse

DESSERT

Compote de péche

Moelleux au chocolat Paques

Fruit frais

Produit de saison

I I Viande frangaise

(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

7,

Produit élaboré dans notre cuisine

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)

L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique
m Plat sans viande ou végétarien

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Code a saisir : RG77S
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I Ecole Immaculée Conception
COﬂVl\/IO @\QE N U Semaine du 22/04 au 28/04

=/ T IR I

a s » . . . .
CEuf dur mayonnaise Radis HVE Croc au sel Carot?es.rapees BIO AB Médaillon de.surlml
vinaigrette mayonnaise
HORS D'GEUVRE
Salade carioca Salade hollandaise Terrine di:gi:’?es sauce m
a . . M
Cordon bleu de volaille Saucisse de Toulouse Couscous B.IO ve.agetarlen aux AB ." Dos de colin sauce tomate
pois chiches
Croc veggie fromage m Saucisses knack végétale m
PLAT CHAUD ET
GARNITURE (™
Petits pois Lentilles Semoule BIO AB Purée de panais
[
Blé pilaf Légumes couscous BIO AB
A
Croc'lait Saint nectaire Camembert BIO AB Petit suisse Sucré
PRODUIT LAITIER
Fruit frais Liégeois vanille Compote de péche coupelle Cake marbré
DESSERT
Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique LE CHEF ET SON EQUIPE

viande francai o and L VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien P
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Code a saisir : RG77S

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)
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RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPORSARLE
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(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

AJENU

Ecole Immaculée Conception

Semaine du 29/04 au 05/05

Tomates vinaigrette

Carottes rapées vinaigrette

Choux fleurs vinaigrette

Macédoine mayonnaise

Chou blanc au fromage

Salade suisse

Taboulé f?/

Salade de pommes de
terre thon ciboulette
tomates vinaigrette

Pates mexicaines

Merguez a l'orientale

PLAT COMPLET

Boulettes de boeuf sauce
barbecue

Falafels de pois chiche
dosette de ketchup

Pommes rissolées

Jambon HVE a I'échalote

Poélée de flageolets et
légumes

Epinards béchamel

Pavé de poisson blanc
sauce thym citron

Haricots verts

Poélée méditerranéenne Haricots plats PLAT COMPLET Boulgour
Fromage blanc sucré Carré ligueil Petit suisse Sucré Chaource AOP
Compote de pommes HVE Fruit frais Compote pomme vanille Grillé aux pommes ’fﬂ

Produit élaboré dans notre cuisine

L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique
m Plat sans viande ou végétarien

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RG77S

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)




