Ecole Immaculée Conception

cm@@ &JENU
TR BT

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique LE CHEF ET SON EQU'PE
Voo franea et o o o visétan VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien 2
I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m UN BON APPETIT !

Produit élaboré dans notre cuisine Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)
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Code a saisir : RG77S




I Ecole Immaculée Conception
eJdENU

Semaine du 04/05 au 10/05

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPORSARLE

Emincé bicolore Pizza au fromage m Paté de campagne HVE
cornichon
HORS D'GEUVRE
Cervelas nature Concombﬂres tomates et Taboulé
mais nature
. ) Emincé de volaille NOUVELLE
Cordon bleu de volaille Colombo de poisson AGRICULTURE 2 'aigre douce
Croqg fromager m Boulettes de blé fagon thai m
PLAT CHAUD ET
GARNITURE
Ratatouille Petits pois Frites au four
Semoule HVE

Pommes vapeur quartier

Tomme noire Petit suisse sucré

Fondu président
PRODUIT LAITIER

Mousse chocolat au lait Fruit frais

Moelleux a I'abricot
DESSERT

Produit de saison

L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique LE CHEF ET SON EQU'PE

VOUS SOUHAITENT
Viande frangaise Plat sans viande ou végétarien
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

UN BON APPETIT !

3@; Produit élaboré dans notre cuisine

Code a saisir : RG77S

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)



I Ecole Immaculée Conception
@\QE N l l Semaine du 11/05 au 17/05

L
Taboulé CEuf dur BIO mayonnaise AB
HORS D'GEUVRE
. . Concombre cube créme de
Salami cornichons .
ciboulette
Filet de poulet LNA FR Chili Végétarien BIO aux L7 "
basquaise haricots rouges AB
Omelette nature m
PLAT CHAUD ET
GARNITURE (™
Haricots beurre provencale Riz créole BIO AB
Farfalles
[
Mimolette Petit suisse aux fruits BIO AB
PRODUIT LAITIER
Cake marbré ’,f@ Paris Brest
DESSERT
Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique LE CHEF ET SON EQUIPE
Viande o g VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien z
I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m UN BON APPETIT !
Produit élaboré dans notre cuisine Retrouvez I'ensemble des menus sur :

,ﬁ" Code a saisir : RG77S

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPORSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Ecole Immaculée Conception

Semaine du 18/05 au 24/05

Radis HVE Croc au sel

Salade de pommes de
terre au pesto

Duo de Saucissons

Betteraves vinaigrette

Salade de pommes de terre,
pommes fruits, noix,
mayonnaise

Tzatziki avec concombres
rondelle

Melon HVE

Carottes HVE rapées
vinaigrette

PLAT COMPLET

Lasagnes ricotta chevre
épinards

Omelette nature m

Purée de carottes

Pommes noisettes

RO6ti de porc HVE mirepoix de
pommes

Emincé de pois et blé sauce
normande

Riz créole

Poélée de pommes fruit

Dos de colin MSC sauce
provengale

Frites au four

Fondu président

Fromage blanc nature et
dosette de sucre

Petit suisse sucré

Chanteneige

Compote

Crépe sucrée

Cake aux pommes "/,’?ﬂ

Creme dessert chocolat

Viande frangaise
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

7,

Produit élaboré dans notre cuisine

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)

L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique
m Plat sans viande ou végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Code a saisir : RG77S




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPORSARLE

I Ecole Immaculée Conception
eJdENU

Semaine du 25/05 au 31/05

Radis HVE Croc au sel

Salade de blé a la provencale

HORS D'GEUVRE

Pasteque
Coleslaw HVE Tomate a croquer
Nugget's de blé ketchup m Saucisse HVE grillée Poisson meuniére MSC

quartier de citron
Saucisses knack végétale m Omelette nature m
PLAT CHAUD ET
GARNITURE

Flageolets et haricots verts Purée de pommes de terre Beignets de choux fleurs

Pommes vapeur quartier Brocolis béchamel

Tartare ail et fines herbes Camembert

PRODUIT LAITIER

Fromage blanc sucré

Fruit frais

Creme dessert vanille
DESSERT

Eclair au chocolat

Produit de saison

L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique

LE CHEF ET SON EQUIPE

Viande francai ot same viande ou véedtar VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien 2

I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m UN BON APPETIT !

3@; Produit élaboré dans notre cuisine

Code a saisir : RG77S

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)



